
Allegato T-1: Scheda informativa per il laboratorio (SIAN - IZS UM) 
Allegato al verbale/richiesta di prelevamento n._____________,  del ___/___/____ 

Luogo del prelievo (campo obbligatorio) 

 Stabilimento riconosciuto (Approval Number:       ____________________  Tipo attività*: .MS. ________________) 

 Struttura registrata (CF/ Numero di registrazione: ____________________  Tipo attività*: .MS. ________________) 
Motivo del prelievo (campo obbligatorio) 

 PIANO ALIMENTI MARCHE:  
 Controllo criteri di sicurezza alimentare (Reg 2073/05)  Controllo additivi (AA tq)  Criteri igiene di processo (Reg 2073/05) 

 
Controllo Contaminanti agricoli/tox. veg. naturali 

- Aflatox M1 
 Controllo additivi e aromi in alimenti 

 
Criteri supplementari (valori guida LLGG 882) 

 

Controllo Contaminanti ambientali/industriali  Controllo allergeni 

- IPA: (packaging _____________________) 
- Metalli e altri elementi 
- Diossine -PCB DL- PCB NDL 
- Perclorato 

 
Monitoraggio sostanze indesiderabili 
(Contaminanti agr./tox. veg. nat.) 

 Monitoraggio produzione primaria 
vegetale 

 
 

 Controllo per sospetto TOSSINFEZIONE alimentare:  reperto  Campionamento ufficiale 

 Controllo supplementare, integrativo, a seguito di non conformità o su richiesta (es. D.Lgs. 32/2021) 

 Controllo su REPERTO  

 Altre ricerche (piani di monitoraggio, ecc.) (specificare): __________________________ 
Categoria dell’alimento (parte da compilare, apponendo una croce nella casella corrispondente. 

Controllo criteri di 
sicurezza alimentare 
(Reg. 2073/05) 

Alimenti pronti per lattanti e alimenti pronti ai fini medici speciali 
Alimenti in polvere età inferiore a 6 mesi  

Alimenti in polvere di proseguimento  

Vegetali di IV gamma  

Semi germogliati pronti al consumo  

Frutta di IV gamma  

Succhi di frutta e di ortaggi non pastorizzati (pronti al consumo)  

Spezie ed erbe aromatiche  

Cibi pronti in genere di OV  

Controllo Contaminanti 
agricoli e Tox. Veg. 
Naturali: Aflatox M1  

Formule per lattanti, formule per proseguimento, formule per bambini nella prima infanzia 
 

Controllo Contaminanti 
ambientali e industriali: 
IPA 

Spezie ed erbe aromatiche essiccate  

Preparati per infusione e caffè: CACAO  

Controllo Contaminanti 
ambientali e industriali: 
Metalli e altri elementi 

Alimenti per diete particolari – Integratori alimentari contenenti prod. botanicici e loro preparati e integratori 
alimentari contenenti ingredienti minerali 

 

Alimenti per la prima infanzia a base di cereali  

Condimenti e salse: SALE  

Cereali e prodotti a base di cereali: RISO e FARINE DI RISO  

Controllo Contaminanti 
ambientali e industriali: 
Perclorato 

Formule per lattanti, formule di pproseguimento, formule per bambini prima infanzia 
 

Controllo Contaminanti 
ambientali e industriali: 
Diossine – PCB - 
PCBNDL 

Formule per lattanti, formule di proseguim., formule per bambini prima infanzia  

Omogeneizzati a base di carne e pesce 
 

Controllo Additivi e 
Aromi 

Additivi tal quali  

Aromi tal quali  

Integratori alimentari  

Ortofrutta  

Prodotti di confetteria  

Bevande analcoliche  

Minestre e salse  

Gomma da masticare  

Cereali per la prima colazione  

Confetteria contenente menta/menta piperita, ad eccezione della microconfetteria per rinfrescare l’alito (per 
aromi) 

 

Controllo Allergeni 

Bevande di origine vegetale (latte di soia, di mandorla ecc)  

Yogurt e bevande aromatizzate (es cioccolato)  

Preparazioni gastronomiche (patè, salse, suchi ecc)  

Alimenti semplici (es. farina, farina di mais, fecola di patate)  

Preparati per dolci, prodotti da forno e pasticceria  

Cereali da colazione  

Monitoraggio criteri 
igiene processo (Reg 

Frutta e ortaggi pretagliati pronti al consumo – III e IV gamma 
 



2073/05) 

Monitoraggio criteri 
supplementari (valori 
guida LLGG 882) 

Pasticceria fresca e preparati per pasticceria - da sottoporre a trattamento termico  

Pasticceria fresca e preparati per pasticceria  

Pasticceria e biscotteria da forno, pane e prodotti di panetteria  

Cioccolato  

Farine  

Monitoraggio 
produzione primaria 
vegetale 

Ortaggi a foglia verde consumati crudi come insalata– es. insalate, radicchi, cicoria, rucola  

Pomodori  

Meloni  

Ortaggi a bulbo – es. cipolla, aglio, porro, scalogno, cipollotto  

Ortaggi a stelo – es. sedano, prezzemolo, cardo, asparago, finocchio  

Carote  

Piccoli frutti/bacche (lamponi, more, mirtilli, fragole, ribes, ecc)  
 

Trattamento*: ____________________________________________________________ *: vedi legenda (indicare attività prevalente) 


